Zespot Szkolno-Przedszkolny nr 12
ul. Jerzego Zaruby 7, 02-796 Warszawa

tel. 22 259 42 05, zspl2@eduwarszawa.pl
https://zspl2.ursynow.warszawa.pl

Warszawa, dnia 4 listopada 2024r.

Konkurs
na najem pomieszczenia kuchennego wraz z zapleczem gospodarczym
o powierzchni 220 m?w budynku Zespotu Szkolno-Przedszkolnego nr 12

w Warszawie

Organizator konkursu:

Organizatorem konkursu jest Miasto Stoteczne Warszawa - Zespdt Szkolno-Przedszkolnego nr 12

w Warszawie, ul. Jerzego Zaruby 7, 02-796 Warszawa, zwany dalej ,,Wynajmujacym”.

Konkurs obejmuje nastepujace zadania:

Najem pomieszczenia kuchennego z zapleczem gospodarczym o powierzchni catkowitej
220 m?,w tym kuchni o pow. 45,26 m? oraz zaplecza i magazynu o pow. 174,74 m?, znajdujacego
sie  w budynku Zespotu Szkolno-Przedszkolnego nr 12 przy ul. Jerzego Zaruby 7

w Warszawie, zwanego dalej ,,Lokalem”, w terminie od 01 stycznia 2025r. do 31 grudnia 2025r.;

Korzystanie z pomieszczen uzytkowych na cele gastronomiczne polegajace na przygotowywaniu
dwudaniowych obiadéw dla ucznidw w wieku szkolnym: 6-16 lat, w terminie wskazanym

w ust. 1;

Wykorzystywanie przez Najemce Lokalu w sposdb odpowiadajgcy jego witasciwosciom
i przeznaczeniu oraz wytgcznie w celu prowadzenia dziatalnosci gospodarczej, o ktérej mowa

w ust. 2 powyzej.

Miejsce przeprowadzenia konkursu:

Konkurs zostanie przeprowadzony w siedzibie Wynajmujacego, tj. w Zespole Szkolno-Przedszkolnym

nr 12 w Warszawie, ul. Jerzego Zaruby 7, 02-796 Warszawa.

Warunki udziatu w konkursie:

1.

W celu przygotowania rzetelnej oferty konkursowej niezbedne bedzie przeprowadzenie wizji

lokalowej i sprzetowej w siedzibie Wynajmujgcego.

Najemca zobowigzany bedzie wyposazy¢ lokal uzytkowy w brakujgcy sprzet wedtug wtasnego

zapotrzebowania.

Korzystajgc z przedmiotu najmu, Najemca bedzie przestrzegat przepiséw prawa powszechnie

obowigzujgcego, w tym wszelkich zakazéw i ograniczen administracyjnych (lub innych) oraz



10.

11.

powstrzyma sie z podejmowaniem wszelkiej dziatalnosci objetej takimi zakazami lub

ograniczeniami.

Najemca zapewni wszelkie warunki bezpieczerstwa przewidziane w odpowiednich przepisach

podczas korzystania z Lokalu.

Poza czynszem najmu, Najemca bedzie ponosit optaty dodatkowe zwigzane z korzystania z Lokalu
oraz z wyposazenia i urzadzen, tj.: za serwis, utylizacje odpadkdéw zywieniowych oraz obstuge,

oprdznianie i czyszczenie separatora ttuszczu.

Najemca regularnie bedzie dezynfekowat Lokal i miejsca, z ktérych korzysta w zwigzku z realizacjg
dziatalno$ci gospodarczej oraz bedzie pilnowat swoich pracownikéw w zakresie dezynfekcji rgk w
czasie przebywania w Lokalu lub na terenie Zespotu, zgodnie z obowigzujacymi zaleceniami
Ministerstwa Zdrowia, Gtéwnego Inspektora Sanitarnego oraz innych organéw administracji
publicznej.

Najemca prowadzgcy swojg dziatalnos¢ gospodarczg na terenie publicznej placéwki oswiatowej,
do przygotowywania positkéw bedzie korzysta¢ z produktéw spozywczych najwyzszej jakosci, a
takze nie bedzie stosowat wysoko przetworzonej zywnosci (gotowych potraw konserwowych oraz
dostepnych na rynku ulepszaczy smakow, jak réwniez gotowych dan typu instant, syropu

glukozowo-fruktozowego i oleju palmowego).

7.1 Najczesciej stosowane techniki kulinarne to: gotowanie, pieczenie i duszenie, okazjonalnie
smazenie. Wykluczone z jadtospisu: ttuste miesa, zawiesiste sosy, potrawy smazone w

gtebokim ttuszczu, mieso mielone( z wyjatkiem miesa mielonego na miejscu)

7.2 Oferta obiadéw dotyczy obiadéw w wersji miesnej i w wersji wegetarianskiej: opcje do
wyboru powinny by¢ oferowane przez mozliwos¢ wyboru danej diety na caty miesigc lub

mozliwo$¢ wyboru na poszczegdline dni.

Najemca zagwarantuje obstuge elektroniczng w zakresie komunikacji z rodzicami ucznidw w
zakresie wydawania obiaddw, a takze sprawnego odwotywania i zamawiania obiadéw, w ramach

prowadzonej przez siebie dziatalnosci gospodarcze;j.

Najemca musi posiadac co najmniej 2 letnie doswiadczenie w zywieniu zbiorowym w placéwkach
oswiatowych i w wynajmie kuchni i pomieszczen kuchennych w placéwkach oswiatowych, w

ktorych w ramach swojej dziatalnosci gospodarczej sprzedawat positki dla dzieci w wieku 6-16 lat.

Wynajmujgcy udostepnia Oferentom wzdér umowy najmu, obowigzujgcy w placéwkach
oswiatowych w Dzielnicy Ursyndw m.st. Warszawy. Wzér umowy najmu, stanowi zatgcznik nr 2

do Konkursu.

Najemca akceptuje zapisy wzoru umowy najmu i w przypadku wyboru jego oferty, podpisze

umowe za warunkach i zasadach zawartych we wzorze.



Wymagania dotyczgce oferty:

1. Zaproponowanie minimalnej stawki czynszu za lokal nie mniejszej niz 40 zt netto za 1 m?
przedmiotu najmu. W stawce czynszu wliczone sg nastepujgce optaty: zuzyciem mediéw (prad,

gaz, woda, scieki), wywdz $mieci.

2. Nabywca bedzie pokrywat wszelkie koszty utrzymania kuchni i zaplecza zwigzanego z ich
funkcjonowaniem, w tym za serwis urzgdzen, przeglady techniczne, stan techniczny pomieszczen,
zatrudnienie pracownikéw, zakup srodkow czystosci, zakup produktédw zywnosciowych, utylizacje
odpaddéw (separator ttuszczu), itp., w zwigzku z tym cena oferty musi uwzglednia¢ wszystkie te
koszty.

3. Oferta Najemcy, w ramach prowadzenia dziatalnosci gospodarczej powinna uwzglednic¢
maksymalng stawke za positki dla swoich klientéw tj. ucznidw szkolnych w wieku 6-16 lat,
wyrazong w kwocie brutto, z tym, ze kazdy positek powinien by¢ wyrazony oddzielnie, tj. cena za:
zupe, drugie danie. Nalezy podaé cene jednostkowg za kazdy rodzaj positku oraz cene za caty obiad
w abonamencie.

4. Ceny positkdw sprzedawanych przez Nabywce musze uwzgledniaé koszty produktéw spozywczych
zgodnych z wymaganiami dla danej grupy wiekowej od 6 do 16 lat, wynikajacych
z aktualnych norm zywienia dla populacji polskiej, wydanych przez Narodowy Instytut Zdrowia
Publicznego — Panstwowego Zaktadu Higieny oraz zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. 2020 poz. 2021 ze zm.) a takze Rozporzgdzeniem
Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup $srodkéw spozywczych przeznaczonych do
sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg
spetniaé srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych

jednostkach oraz innych aktualnych normach i przepisach dotyczacych zywienia dzieci.
5. Oferte nalezy sporzadzi¢ w formie pisemnej, w jezyku polskim, na zatgczonym druku , Oferta”.
6. Oferent powinien ztozy¢ oferte w wersji papierowej w Sekretariacie Szkoty, w zaklejonej kopercie.

7. Na kopercie nalezy umiesci¢ widoczny napis: Oferta na najem pomieszczenia kuchennego wraz
z zapleczem gospodarczym o powierzchni 220 m2 w budynku Zespotu Szkolno-Przedszkolnego
nr 12 w Warszawie. Nie otwieraé przed 20-11-2024 r, godz. 10.00.

8. Oferta musi by¢ podpisana przez Oferenta (lub osoby upowazinione przez Oferenta) we

wskazanych miejscach w formularzu ofertowym, bedgcym zatgcznikiem nr 1 do Konkursu.

9. Zatgczone do oferty dokumenty mogg by¢ sktadane w formie oryginatu lub kserokopii,
potwierdzonej przez oferenta za zgodnos$¢ z oryginatem na kazdej zapisane] stronie. Oferent,
ktorego oferta zostanie wybrana jako najkorzystniejsza, jest zobowigzany do przedstawienia

oryginatéw zatgczonych kserokopii — do wgladu.

Wymagane dokumenty do ztozenia:

1. Podpisana oferta, zgodna z zatgcznikiem nr 1 do Konkursu.



2. Petnomocnictwo udzielone w formie pisemnej (oryginat lub kopia potwierdzona za zgodnos¢ z
oryginatem przez Oferenta lub osobe upowazniong przez Oferenta) - w przypadku umocowania

petnomocnika do ztozenia oferty lub zawarcia umowy.

Termin i miejsce sktadania ofert:

1. Oferte na najem pomieszczenia kuchennego wraz z zapleczem gospodarczym o powierzchni 220
m2 w budynku Zespotu Szkolno-Przedszkolnego nr 12 w Warszawie, nalezy ztozy¢ do dnia 19-11-
2024r. do godz. 15.00 w sekretariacie Szkoty.

2. Otwarcie kopert odbedzie sie 20-11-2024r. o godz. 10.00 w siedzibie Wynajmujacego,

z udziatem Komisji konkursowej.

Kryteria wyboru najkorzystniejszej oferty:

1. Wybor oferty na najem pomieszczenia kuchennego wraz z zapleczem gospodarczym o powierzchni
220 m2 w budynku Zespotu Szkolno-Przedszkolnego nr 12 w Warszawie, zostanie dokonany poprzez
Komisje powotang przez Dyrektora Zespole Szkolno-Przedszkolnym nr 12 w Warszawie, ul. Jerzego
Zaruby 7, 02-796 Warszawa.

2. Jako kryterium wyboru ofert przyjmuje sie:

2.1.cene za wynajem — 25 %;

2.2.cene za sprzedaz dwudaniowego obiadu - 20 %;

2.3.propozycja diet eliminacyjnych (np. wegetarianskiej, bezmlecznej, bezglutenowej,
bezlaktozowej, refluksowej- 10%

2.4.zapewnienie mozliwosci odgrzewania positkdw w przyniesionych z domu pojemnikéw dla
dzieci ze wskazaniem medycznym(dzieci chore na cukrzyce, z wybiérczoscig pokarmowg)
-5%

2.5. zagwarantowanie wyzywienia - cateringu dla uczniéw w momencie wystgpienia wszelkiego
rodzaju awarii na terenie placéwki- 5%

2.6.zapewnienie mozliwosci doktadki - przynajmniej zupy i suréwki- 5%

2.7.przedstawienie metodyki ograniczenia uzycia ttuszczu przy przygotowywaniu positkéw i
wykazanie jej stosowania w tym posiadanie do dyspozycji sprzetu pozwalajacego na
przygotowanie positkdw z ograniczonym dodatkiem ttuszczu (np. piec konwekcyjno-
parowy)- 5%

2.8.akceptacja przeprowadzania ankiet dotyczacych zadowolenia z serwowanych positkéw- 2%

2.9. przedstawienie propozycji podawania warzyw i owocéw do kazdego positku, ale tak, by w
miare mozliwosci nie byty wmieszane w potrawe -3%

2.10. posiadanie udokumentowanej sieci dostawcow produktow: miesnych, nabiatowych,
roslinnych, zbozowych z ktérych przygotowuje positki- 5%

2.11. doswiadczenie w wynajmie kuchni i pomieszczen kuchennych w placéwkach
oswiatowych, w ktérych w ramach swojej dziatalnosci gospodarczej sprzedawat positki dla
dzieci w wieku 6-16 lat - 10 %;



2.12. zatrudnienie dietetyka specjalizujgcego sie w uktadaniu jadtospiséw positki dla dzieci
w wieku 6-16 lat - 5 %;

3. Jakosc¢ oferowanych obiaddw bedzie weryfikowana przez Komisje Konkursowg poprzez:

3.1. Analize przedtozonych przez Oferenta dwdch miesiecznych jadtospisdw- jednego na styczen
i drugiego na czerwiec ( uwzglednienie zmian sezonowych) w przypadku dan ktérych sktad nie jest
oczywisty (gulasz warzywny, kotlet wegetarianski) jadtospis musi zawiera¢ informacje o produktach

sktadowych uzytych do jego wytworzenia.

3.2 Testy przeprowadzone przez Komisje Konkursowg obiadéw przygotowanych dla innych
placéwek.

3.3 Wigzacg deklaracje/ oswiadczenie Oferenta dotyczacg kluczowych parametréow tj.
kalorycznosci positkdw, proporcji $Swiezych warzyw, zawartosci ttuszczéw, biatka oraz
weglowodandw proporcji weglowodandéw prostych do ztozonych, sposobu przyprawiania (brak
produktéw zawierajgcych glutaminian sodu), rodzaju uzywanych ttuszczéow i obrébki zywnosci w
ttuszczu (czestotliwo$é¢ smazonych potraw) praktyk dotyczgcych higieny i certyfikatow w tym

zakresie.
3.4 Referencje od firm, ktérym Oferent swiadczy ustugi.
3.5 Przeprowadzenie ankiet dotyczacych zadowolenia z serwowanych positkow.

4. Po wyborze najkorzystniejszej oferty Komisja sporzadzi protokét z rozstrzygniecia konkursu lub jego

uniewaznienia.

Wyniki konkursu:

1. Informacje o wyborze najkorzystniejszej oferty bedzie mozna uzyska¢ 21-11-2024r. po godz. 14.00,
poprzez zapytanie drogg elektroniczng na adres e-mail sp399@eduwarszawa.pl lub telefonicznie
pod numerem tel. (22) 259 40 77.

2. Oferent, ktdérego oferta zostanie wybrana w konkursie jako najkorzystniejsza, zostanie o tym

zawiadomiony drogg elektroniczna (e-mail) lub telefonicznie.

Prawa organizatora:

Dyrektor Zespotu Szkolno-Przedszkolnego nr 12 w Warszawie, ul. Zaruby 7, 02-796 Warszawa zastrzega

sobie prawo do uniewaznienia konkursu bez podania przyczyny.

Osoba do kontaktu:

Osobg wyznaczong do kontaktéw z Oferentami ze strony Wynajmujacego jest pani Joanna
Miecznikowska — kierownik gospodarczy w Zespole Szkolno-Przedszkolnym nr 12 w Warszawie,
ul. Jerzego Zaruby 7, 02-796 Warszawa.

Informacje dodatkowe o Lokalu:



mailto:sp399@eduwarszawa.pl

1. W celu zapoznania sie ze stanem technicznym Lokalu oraz projektem protokotu zdawczo-
odbiorczego nalezy zgtosi¢ sie do pani Joanny Miecznikowskiej — kierownika gospodarczego

Wynajmujacego.

2. Lokal uzytkowy bedacy przedmiotem najmu jest w stanie technicznym ogdélnym dobrym. Do
obowigzkéw Najemcy naleze¢ bedzie doposazenie i zainstalowanie niezbednego sprzetu do
prowadzenia dziatalnosci gospodarczej, zgodnie z obowigzujgcymi standardami i normami,

we wiasnym zakresie i na wiasny koszt.

3. Lokal uzytkowy wyposazony jest w: instalacje elektryczng, instalacje gazowg, instalacje wodno-
kanalizacyjng, instalacje c.o, instalacje wentylacyjng, meble kuchenne, sprzet kuchenny

zamontowany na stafe.

4. Szczegétowe informacja o posiadanych meblach kuchennych oraz sprzecie kuchennym zostanie
przekazana Oferentom podczas wizji lokalnej w siedzibie Wynajmujacego.

5. Szacunkowa ilo$¢ sprzedawanych obiadéw przez obecnego Najemce wynosi 230 sztuk/dziennie.

Z powazaniem,

Dyrektor
Zespotu Szkolno-Przedszkolnego nr 12
W Warszawie

Zataczniki:

1. Zafacznik nr 1 — Formularz ofertowy.
2. Zafacznik nr 2 —Wzér umowy najmu.

3. Zatacznik nr 3 — Protokot z wizji lokalne;.



